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- Resolucion emitida por la Direccién
General de Patrimonio y Museos de la
Consejeria de Cuttura.

2. Previo al inicio de las obras:

- Designacio6n del responsable del
cumplimiento del Plan de Seguimiento
y Vigilancia de la presente Resolucién.
- Bocumento de aceptacién del gestor
autorizado para la gestion de residuos
peligrosos.

3. Al final de la vida uti! de la planta
fotovoltaica:

- Plan de desmantelamiento

B. En la Delegaciéon Provincial de
Industria y Sociedad de la Informacion
de Toledo con Copia en la Delegacién
Provincial de Medio Ambiente y Desa-
rrollo Rural de Toledo.

En el primer trimestre de cada afio,
desde el inicio de la actividad y duran-
te los cinco aftos siguientes:

- Informe sobre los controles y/o actua-
ciones en aplicacién del Programa de
Vigilancia Ambiental.

- Informe scobre los controles y/o actua-
ciones en aplicacién del Control Exter-
no de Puntos Criticos.

Por tanto cumpliéndose las especifica-
ciones anteriores y teniendo en cuenta
las caracteristicas del proyecto no se
prevén afecciones directas a ningun
valor o bien publico de nuestra compe-
tencia, tales como areas protegidas,
especies amenazadas, héabitats o ele-
mentos geomorfologicos de proteccion
especial, montes plblicos o vias pecua-
rias, por lo que se censidera que el
potenciat impacto no sera significativo.

En consecuencia, esta Delegacion
Provincial de Medio Ambiente y Desa-
rrolio Rural, por delegacién de compe-
tencias (Resolucion de 25-04-2007, de
la Direccion General de Evaluacién
Ambiental) y en el ejercicio de las atri-
buciones conferidas en el Decreto
133/2007, de 17-07-2007, por el que
se establece la estructura organica y
las competencias de los distintos 6rga-
nos de la Consejeria de Medio
Ambiente y Desarrollo Rural, y la Ley
4/2007, de Evaluacién de Impacto
Ambiental en Castilla-La Mancha
resuelve que no es necesario socmeter
el proyecto denominado “Planta foto-
voltaica de 4 MW”, en el término muni-
cipal de Tormralba de Oropesa (Toledo})
a un procedimiento reglado de Evalua-
cién de Impacte Ambiental.

Toledo, 28 de diciembre de 2007
El Delegado Provincial
MANUEL GUERRERO PEREZ

g e de ok ke ®

Consejeria de
Turismo y Artesania

Orden de 08-01-2008, de la Con-
sejeria de Turismo y Artesania,
por la que se convoca el Ill Con-
curso de Gastronomia aplicada
a la restauracion de Castilla-La
Mancha en las modalidades de:
Cocina Manchega Tradicional,
Moderna Creativa Innovadora
del Siglo XXI, Unica y Carta de
Vinos.

La Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, a través de la Consejeria
de Turismo y Artesania quiere conti-
nuar el camino que inicié en 1990,
después de los éxitos de participacion
alcanzados y de haber premiado a
mas de treinta restauradores a lo largo
de quince concursos de restauracion.

Por ello quiere seguir potenciando,
fomentando, la gastronomia (cocina +
vino) que ha adquirido gran valor,
prestigio y maestria entre los profesio-
nales del sector, dando a conocer la
riqueza de sus productos naturales de
gran calidad, asi como sus vings, por
censiderarios atractivos turisticos de
recenocido valor. Hoy la tradicion se
convierte en modernidad, la experien-
cia de estos diecisiete afios nos ha
conducido a investigar y a actualizar
platos tradicionates de ia cocina caste-
llano-manchega a nuestros tiempos,
comprobando después de estos con-
cursos que los restaurantes dejaban
siempre la identidad de esta Region en
sus cartas por e! éxito obtenido.

Después de esta trayectoria se ha con-
tribuido positivamente a que la hoste-
leria castellano-manchega sea hoy
una de las que mas calidad y originali-
dad aportan a ese liderazgo mundial,
recientemente adguirido que, por suer-
te, se reconoce actuaimente dentro y
fuera de nuestras fronteras a la cocina
y vinos espafoles.

Por ello, la Consejeria de Turismo y
Artesania ha resuelto cenvocar el pre-
sente concurso con sujecién a las
siguientes bases:

Primera.-

Podran tomar parte todos los Restau-
rantes de la Comunidad Auténoma de
Castilla-La Mancha asi como el resto
de las Comunidades del territorio

nacional, que, como minimo incluyan
en sus Cartas, en el caso de nuestra
Comunidad Auténoma un 25% de pla-
tos tipicos y un 25% de vinos. Cuando
se trate de restaurantes de otras
Comunidades Auténomas deberan
ofrecer en sus cartas un 20% de platos
tipicos y un 20% en vinos con cual-
quier dencminacién de origen de la
Regidn.

Cuando estén ubicados en Castilla-La
Mancha, deberan poseer una antigle-
dad minima de dos afios desde su
autorizacion. Quedan excluidos los
Restaurantes galardonados con el pri-
mer premio en las dos convocatorias
anteriores.

Segunda.-

Las solicitudes dirigidas al Director
General de Turismo, deberan presen-
tarse, con los datos del propietario, asi
como los del establecimiento y cuantos
documentos se consideren oportunos
para la mayor descripciéon del mismo,
segun el modelo establecido en el
Anexo | de la Orden, en {a Direccién
General de Turismo, sita en C/ Rio
Estenilla s/n; 45071 Toledo o en las
respectivas Delegaciones Provinciales
de la Consejeria de Turismo y Arte-
sania, asi como cualguiera de las for-
mas establecidas en el articulo 38.4 de
la Ley 30/1992, de 26 de noviembre,
de Régimen Juridico de las Adminis-
traciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun.

Si la solicitud no redne los requisitos
establecidos en esta Convocatoria, el
organo competente requerird al intere-
sado para que la subsane en el plazo
maximo e improrrogable de 10 dias,
indicandose que si no lo hiciese se le
tendra por desistido de su solicitud,
previa resolucion que debera ser dicta-
da en los terminos previstos en el
articulo 71 de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Proce-
dimiento Administrative Comdn.

El plazo para su presentacion finali-
zard a las 14 horas del dia 12 de
marzo de 2008.

Tercera.-

Junto con la solicitud de participacion
en el concurso convocado por la pre-
sente Orden, los representantes de los
restaurantes participantes deberan
presentar la siguiente documentacion:

- Restaurantes ubicados en Castilla-La
Mancha: original o fotocopia compulsa-
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da por la Delegacién Provincial de
Turismo y Artesania correspondiente
de la carta/s de platos y vinos sellada
por la misma, con vigencia en el pre-
sente afio.

- Restaurantes ubicados en otras
Comunidades Auténomas: original o
fotocopia compulsada de la carta/s de
platos y vinos debidamente acredita-
das por el Organismo competente en
cada Comunidad Auténoma, con
vigencia en el presente aiio.

Cuarta.-

El jurado calificador estara compuesto
por:

Presidente: La Consejera de Turismo y
Artesania de la Junta de Comunidades
de Castilla-La Mancha o persona en
quien delegue.

Secretario: Un representante de la
Consejeria de Turismo y Artesania o
persona en quien delegue con voz
pero sin voto.

Vocales: Seis que seran designados
por fa Consejeria de Turismo y Arte-
sania a través de fa Direccion Genera!
de Turismo.

Quinta.-

Constituido el jurado calificador se pro-
cedera al examen de las distintas soli-
citudes recibidas realizando una prime-
ra seleccidn de restaurantes en ia que
se debera tener en cuenta a la hora de
emitir el fallo los siguientes criterios:

- Porcentaje de platos tipicos de la
Regién de Castilla-La Mancha.

- Porcentaje de vinos con denomina-
cion de origen de la Region.

- Caracteristicas generales del estable-
cimiento.

- Cualesquiera otros que el jurado
determine por considerarlos adecua-
dos, con objeto de fomentar y promo-
cionar la gastronemia de Castilla-La
Mancha.

Sexta.-

Tras esta primera seleccidn que no
sera publica hasta la publicacién de los
premios otorgados, el jurado visitara
por medio de alguno de sus miembros,
cada uno de los restaurantes seleccio-
nados sin acreditar en ningin momen-
to su condicion de miembro del jurado,
debiendo tener en cuenta a la hora de
emitir el fallo definitivo la existencia de
los premios en las modalidades: Ay B
para restaurantes de Castilla-La Man-
cha, Unica para el resto de Comunida-
des del territorio nacional y Modalidad
Carta de Vinos, siendo los criterios de

valoracion para todos los restaurantes
seleccionados en la primera seleccidn
los siguientes:

Modalidad A: Les platos presentados
al concurse seran valorados con un
maximo de cincuenta puntos, distribui-
dos de la siguiente forma:

1°.- Fidelidad en la cocina manchega
tradicional: 10 puntos.

2°.- Presentacién: 10 puntos.

3°.- Relacion calidad-precio: 10 pun-
tos.

4° - Sabor-degustacion: 10 puntos.

5°.- Fidedidad en la elaboracion: 5 pun-
tos.

6°.- Otros aspectos complementarios:
(entorno, atencién, trato, servicios,
ambientacién, otros...): 5 puntos.

Modalidad B: Los platos presentados
al concurso seran valorades con un
maximo de cincuenta puntos, distribui-
dos de la siguiente forma:

1?.- Cocina castellanc-manchega-
moderna, creativa e innovadora: 10
puntos.

2°.- Presentacion: 10 puntos.

3°.- Relacién calidad-precio: 10 pun-
tos.

4°.- Sabor-degustacion: 10 puntos.

5%- Innovacién en ia elaboracién: §
puntos.

6°.- Ctros aspectos complementarios:
(entorno, atencion, trato, servicios,
ambientacion, otros...): 5 puntos.

Las modalidades A y B no son exclu-
yentes, pudiendo participar en ambas
simultaneamente los restaurantes ubi-
cados en la Region.

Modalidad Unica: Los platos presenta-
dos al concurso en esta modalidad diri-
gida a restaurantes del resto de las
Comunidades Auténomas, seran valo-
rados independientemente que ofrez-
can cocina tradicional o moderna con
un méaximo de cincuenta puntos, distri-
buidos de la siguiente forma:

1°.- Fidelidad en la cocina castellano-
manchega tradicional o cocina caste-
llano-manchega-moderna, creaiiva e
innovadora: 10 puntos.

2° - Presentacién: 10 puntos.

3°.- Relacion calidad-precio: 1¢ pun-
tos.

4° - Sabor-degustacion: 10 puntos.

5°.- Fidelidad e innovacién en la elabo-
racién: 5 puntos.

6°.- Otros aspectos complementarios:
(entorno, atencitn, trato, servicios,
ambientacién, otros...): 5 puntos.

Modalidad Carta de Vinos:

La puntuacién maxima permitida para
esta modalidad no podra exceder de
30 puntos en su conjunto, valorando lo
siguiente:

Presentacién de la carta, denomina-
cidén de origen, calidad, personalidad,
sabor (suave-ligero), elegante en sen-
saciones, asi como las recomendacio-
nes para su consumo, en perfecta
armonia y ensamblaje, relacion cati-
dad-precio, afiada, nombre del vino y
de la bodega, vinos jévenes y criados,
secos y afrutados, clasicos y moder-
nos, con algunas marcas de moda...
Ademas se podran tener en cuenta
otros detalles o aspectos complemen-
tarios, caracteristicas de cada vino,
indicar al lado de vino la casta o castas
de uva con los que se estd elaboran-
do, compensacién de la carta, etc. Se
podra hacer una cata por el Jurado
segun la categoria de los vinos: blan-
cos, rosados, tinto, crianzas, reservas,
grandes reservas, espumosos.

Séptima.-
Se concederan los siguientes premios:

Modalidad A: Establecimientos de
cocina castellano-manchega tradicio-
nal, que han sabido conservar las
recetas autéctonas en su mas pura
esencia, con métodos artesanales de
elaboracién, preservando el patrimonio
gastronémico de Castilla-La Mancha.
Para esta Modalidad se establecen ios
siguientes premios y Diplomas:

Primer Premio: 6.000 euros y Diploma.
Segundc Premio: 3.000 euros y Diplo-
ma.

Modalidad B: Establecimientos de
cocina castellano-manchega moderna,
creativa e innovadora cuyos profesio-
nales partiendo de las materias primas
con mas solera de Castilla-La Mancha,
han sabido actualizar y crear prepara-
ciones y presentaciones mas innova-
doras, catapultadas hacia el siglo XXI.
Para esta Modalidad se establecen los
siguientes premios y Diplomas:

Primer Premio: 6.000 euros y Diploma.
Segundo Premio: 3.000 euros y Diplo-
ma.

Modalidad Unica: Para restaurantes
ubicados fuera de la Comunidad Auté-
noma.

Para esta Modalidad se establece un
Premio: 6.000 euros y Diploma.

Para esta Modalidad se valorara espe-
cialmente la proyeccion y ia imagen
gue de Castilla-La Mancha se esté
transmitiendo al exterior a través de
sus productos agroalimentarios en
cualquiera de sus modalidades que
ofrezcan tanto de cocina tradicional
como moderna.

Modalidad Carta de Vinos: Se conce-
derd para esta medalidad un solo pre-
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mio de 6.000 euros y Diploma para
aquel restaurante dentro de todos los
participantes de! Concurso en cualquier
modalidad (A, B y Unica) ubicados den-
tre o fuera de la Region que ofrezcan
en su carta’s un minimo de 60% de los
vinos de la Regién. Todos los vinos
deberan cumplir con el Reglamento del
Consejo Regulador correspondiente y
la legislacion vigente.

Octava.-

El gasto publico correspondiente a la
concesion de éstos premios se impu-
tara a la aplicacion presupuestaria
2903/G/751C/47523.

Si el jurado lo estima oportuno, podra
otorgar cualquiera de los premios Exa-
equo entre los diversos participantes,
pudiendo ser declarado desierto cual-
quiera de elios si en ambos casos lo
estima el jurado. Asimismo se podran
conceder distinciones honorificas sin
dotacion econdmica.

A todos los restaurantes que reldnan
las condiciones minimas establecidas
en la presente Orden les sera otorgado
un Diploma acreditativo de su partici-
pacién en el presente concurso.

El pago de los premios queda condi-
cionado a la existencia de crédito ade-
cuado y suficiente en los Presupuestos

Generales de la Junta de Comunida-
des de Castilla-La Mancha para el
ejercicio 2008.

Novena.-

La concesién de los premics otorgados
se harad mediante Resolucién de la
Direcciéon General de Turismo de la
Consejeria de Turismo y Artesania,
que sera publicada en el Diario Cficial
de Castilla-La Mancha, a propuesta del
jurado calificador.

La convocatoria debera resolverse en
el plazo méximo de seis meses, conta-
dos desde el dia siguiente a aquél en
que finalice el plazo de presentacion
se solicitudes. Al tratarse de un proce-
dimiento iniciado de oficio, los intere-
sados que hayan presentado su solici-
tud de participacion en el concurso
convocado y no se hallan resuelto en
dicho plazo, deberan entender desesti-
madas sus solicitudes por silencio
administrativo.

Décima.-

La participacién en éste concurso
supondra la aceptacién y acatamiento
de sus bases. Cualquier situacion no
prevista en éstas serd resulta por el
jurado calificador.

Undécima.-

La Consejeria de Turismo y Artesania
recabara, si lo estima oportung, en
cualquier momento del concurso, la
colaboracién de la Academia de Gas-
tronomia de Castilta-La Mancha para
la difusién de las bases de la presente
convocatoria, asi como para la ergani-
zacién y desarrolio de aquéi.,

Duodécima.-

Ei presidente podra establecer las
retribuciones que astime oportunas
para los miembros del jurado y atender
los gastos derivados de su participa-
cién en el presente concurso. Quedan
excluidos de dicha retribucién aguelios
miembros que pertenecen a la Admi-
nistracion.

Contra la presente Orden gque pone fin
a la via administrativa se puede inter-
poner recurso contencioso-administra-
tivo en el plazo de 2 meses a partir del
dia siguiente a su publicacién ante el
Tribunal Superior de Justicia de Casti-
lla-La Mancha. Asimismo, podra inter-
ponerse potestativamente recurso de
Reposicién ante el titular de la Conse-
jeria de Turismo y Artesania en el
plazo de 1 mes desde el dia siguiente
al de su publicacién.

Toledo, 8 de enero de 2008
La Consejera de
Turisme y Artesania
MAGDALENA VALERIO CORDERO
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ANEXO ]

8C778

MODELO DE SOLICITUD DE PARTICIPACION DEL Iil CONCURSO DE
GASTRONOMIA APLICADA A LA RESTAURACION DE CASTILLA-LA MANCHA

ANTIGUEDAD DEL ESTABLECIMIENTO (n° de afios)

FECHA DE AUTORIZACION:

Modalildad en la que participa:

O Modalidad A O Modalidad B O Modalidad Unica
(cocina tradicional) (cocina moderna)

Documentacion que aporta:

O Carta de platos O Carta de vinos O Otra documentacion

EXPONE:
Que al cumplir los requisitos minimos previstos en las bases de la convocatoria del Il
Concurso de Gastronomia aplicada a la restauracion de Castilla-La Mancha establecidos
en la presente Orden.

SOLICITA:
Participar en el citado Concurso con expreso sometimiento a las bases del mismo y
declara el abajo firmante que los datos sefialados en los documentos aportados son
ciertos.

En a de de

Fdo.:

ILMO. SR. DIRECTOR GENERAL DE TURISMO




